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CHAMPAGNE

Cyrille David

GRANDE TRADITION

BRUT

Assemblage

Base vendange 2014, 65 % de vin de réserve
Pinot noir : 32 %

Meunier : 56 %

Chardonnay : 12 %

Dosage optimal : 9,6 g/l

COmmentaires de dégustation

CHAMPAGN] La robe est d’un bel or pale aux reflets jaune brillant.

Les bulles fines et intenses annoncent un Champagne frais.

des notes de chevrefeuille et de fleurs blanches.

floraux de tilleul et de verveine.

désaltérante pointe acidulée en finale.

Harmonies culinaires

@ volaille, millefeuille...
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GRAMDE TRADITION
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Récom pense

Médaille d'Argent au Concours Mondial des FEMINALISE 2018
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Concours Mondial des
FEMINALISE

- PARIS

- L'abus d'alcool est dangereux pour la santé — sachez consommer avec modération —

22 rue de I’Eglise - 51700 Nesle-Le-Repons — 03 26 52 62 89 ou 03 26 58 09 66
champagne-cyrilledavid@wanadoo.fr - www.champagne-cyrilledavid.fr

SILVES

Le premier nez d’abord discret et d’'une indéniable fraicheur développe des arémes
de péche jaune, de baie de sureau et de compote de pomme fraiche. Le nez s'ouvre
ensuite sur la mirabelle, la poire, les fruits exotiques, le miel... pour terminer sur

L’attaque en bouche est fraiche renforcée par une effervescence dense et soyeuse.
En parfaite cohérence avec le nez, on retrouve les fruits mdars, la péche, les arémes

L'alternance du caractére crayeux minéral et la chair de fruit amene une

Apéritif accompagné de chips de parmesan et olives vertes, supréme ou gésiers de

Demi-bouteille 37.5 cl - Bouteille 75 cl - Magnum 150 cl - Jéroboam 300 cl


https://www.facebook.com/Champagne-Cyrille-David-111387919344347/
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